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1 Sposob korzystania z instrukcji
Korzystanie z instrukgji

—
v .
-—

Przed rozpoczeciem pracy z urzadzeniem przeczytaj doktadnie te instrukcje obstugi.
Przestrzegaj instrukcji obstugi akcesoridw, jesli sa uzywane.

Ta instrukcja stanowi cze$¢ produktu. Prosimy o przechowywanie jej w tatwo
dostepnym miejscu.

Jesli urzadzenie ma byé przekazane osobom trzecim, zatacz do niego te instrukcje
obstugi.

» Aktualna wersje instrukcji obstugi we wszystkich dostepnych jezykach mozna znalez¢
na stronie www.eppendorf.com/manuals.

v

v

1.2 Symbole zagrozen i klasyfikacja zagrozen
1.2.1  Symbole zagrozen

Zalecenia dotyczace bezpieczenstwa znajdujace sie w niniejszej instrukcji zostaty
oznaczone nastepujacymi symbolami i poziomami zagrozen:

Zagrozenie biologiczne Substancje wybuchowe

Porazenie pradem Gorace powierzchnie

Niebezpieczny punkt Substancje wysoce

>P B

> > > P>

tatwopalne
Ryzyko zmiazdzenia Szkody materialne
1.2.2 Klasyfikacja zagrozen
ZAGROZENIE Prowadzi do powaznych urazéw lub $mierci.
OSTRZEZENIE Moze prowadzi¢ do powaznych urazéw lub Smierci.
PRZESTROGA Moze prowadzi¢ do lekkich lub $rednich urazow.
UWAGA Moze prowadzi¢ do powstania szkdd materialnych.
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1.3 Uzywane symbole

Symbol Znaczenie

1. Czynnosci do wykonania w okreslonej kolejnosci

2.

4 Czynnosci do wykonania w dowolnej kolejnosci

. Wykaz

Tekst Tekst pojawiajacy sie na wyswietlaczu lub w oprogramowaniu
(i Informacje dodatkowe
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2 Bezpieczenstwo
21 Uzytkowanie zgodnie z przeznaczeniem

Urzadzenie Eppendorf ThermoMixer F0.5/F1.5/F2.0/FP jest przeznaczone do ogrzewania
i mieszania cieczy w zamknietych probdwkach i ptytkach podczas przygotowywania i
przetwarzania probek.

Eppendorf ThermoMixer F0.5/F1.5/F2.0/FP jest przeznaczony do uzycia wytacznie
wewnatrz pomieszczen. Musza byc¢ przestrzegane wszystkie obowiazujace w Twoim kraju
wymogi bezpieczenstwa dotyczace eksploatacji sprzetu elektrycznego w laboratoriach.

Uzywaj wytacznie akcesoriow produkowanych lub zalecanych przez firme Eppendorf.

Ten produkt moze by¢ wykorzystywany w laboratoriach szkoleniowych, rutynowych i
badawczych z dziedziny life science oraz w branzy przemystowej i chemicznej. Ten
produkt jest przeznaczony wytacznie do zastosowan naukowych. Firma Eppendorf nie
udziela gwarancji w przypadku innych rodzajow zastosowan. Ten produkt nie nadaje sie
do zastosowan diagnostycznych ani terapeutycznych.

2.2 Wymagania wobec uzytkownika

Urzadzenie i akcesoria moga by¢ obstugiwane jedynie przez wyszkolony i
wykwalifikowany personel.

Zanim zaczniesz korzystac z urzadzenia, doktadnie przeczytaj instrukcje obstugi oraz
instrukcje obstugi akcesoriow i zapoznaj sie ze sposobem dziatania urzadzenia.

23 Informacje dotyczace odpowiedzialnosci za produkt

Okolicznosci opisane ponizej moga mie¢ negatywny wptyw na zabezpieczenia urzadzenia.
Odpowiedzialno$¢ za wszelkie powstate w wyniku tego szkody i obrazenia ciata jest wtedy
przenoszona na wtasciciela:

» Urzadzenie jest wykorzystywane niezgodnie z instrukcja obstugi.

» Urzadzenie jest wykorzystywane niezgodnie z jego przeznaczeniem.

» Uzywane s3 akcesoria badz materiaty, ktére nie sa zalecane przez firme Eppendorf.

+ Urzadzenie jest konserwowane badz naprawiane przez osoby nieupowaznione przez
firme Eppendorf AG.

+ Uzytkownik dokonat nieautoryzowanych modyfikacji urzadzenia.

2.4 Zagrozenia przy uzytkowaniu zgodnie z przeznaczeniem

Przed rozpoczeciem korzystania z urzadzenia Eppendorf ThermoMixer F0.5/F1.5/F2.0/FP
przeczytaj instrukcje obstugi i postepuj zgodnie z ogélnymi zasadami bezpieczenstwa.



Bezpieczenstwo
8 Eppendorf ThermoMixer® F0.5/F1.5/F2.0/FP
Polski (PL)

OSTRZEZENIE! Porazenie pradem z powodu uszkodzen urzadzenia lub
przewodu zasilajacego.

» Wtaczaj urzadzenie tylko pod warunkiem, ze ani ono ani jego przewod nie sa
uszkodzone.

» Urzadzen mozna uzywacé tylko pod warunkiem, ze ich instalacja lub naprawa
byty prawidtowe.

» W przypadku niebezpieczenstwa odtacz urzadzenie od zrddta zasilania.
Woyciagnij kabel zasilajacy z urzadzenia lub z uziemionego gniazdka
elektrycznego. Uzywaj odpowiedniego urzadzenia odcinajacego (np.
wytacznika awaryjnego laboratorium).

OSTRZEZENIE! Ryzyko oparzenia przez gorace powierzchnie.
& Termoblok moze by¢ bardzo goracy i powodowac¢ oparzenia.
» Unikaj bezposredniego kontaktu z nagrzanym blokiem.

OSTRZEZENIE! Zagrozenie dla zdrowia z powodu zakaznych ptynéw i
drobnoustrojow chorobotworczych.

P>

» W czasie pracy z zakaznymi ptynami i drobnoustrojami chorobotwo6rczymi
postepuj zgodnie z przepisami obowiazujacymi w Twoim kraju oraz klasa
bezpieczenstwa biologicznego laboratorium, kartami charakterystyki
substancji i notami aplikacyjnymi producenta.

» Korzystaj ze sprzetu ochrony osobiste;.

» Szczego6towe przepisy dotyczace pracy z zarazkami lub materiatem
biologicznym o grupie ryzyka Il lub wyzszej mozna znalez¢é w "Instrukcji
Bezpieczenstwa Biologicznego Laboratorium" ("Laboratory Biosafety
Manual”, zrédto: World Health Organization, Laboratory Biosafety Manual, w
aktualnie obowiazujacej wersji).

ﬁ OSTRZEZENIE! Ryzyko pozaru.

» Urzadzenie nie jest przeznaczone do pracy z wysoce tatwopalnymi cieczami.
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OSTRZEZENIE! Zanieczyszczenie z powodu nieszczelnosci materiatow
zuzywalnych.

W ponizszych przypadkach mikroprobowki lub ptytki moga sie gwattownie
otworzy¢. Materiat prébki moze sie wydostac.

» Woysoka preznos$¢ pary materiatu w probowce

» Nieprawidtowo uszczelniona pokrywka

» Uszkodzone uszczelnienie wargowe

+ niewtasciwie zatozona folia

» Zawsze sprawdzaj szczelno$¢ materiatdw zuzywalnych przed ich uzyciem.

OSTRZEZENIE! Urazy zwiazane z wyprys$nieciem materiatu préobki.
Materiat prébki moze wyprysnac z otwartych, niewtasciwie zamknietych lub
niestabilnych probdwek lub ptytek.

» Mieszanie nalezy prowadzi¢ wytacznie w zamknietych probdwkach i ptytkach.

» Przestrzegaj obowiazujacych w Twoim kraju przepisow bezpieczenstwa
dotyczacych pracy z niebezpiecznymi, toksycznymi i chorobotwdrczymi
préobkami. Zwracaj szczegdlna uwage na sprzet ochrony osobistej (rekawice,
odziez, okulary itd.), instalacje wyciagowa oraz poziom bezpieczenstwa
biologicznego laboratorium.

PRZESTROGA! Pogorszenie bezpieczenstwa z powodu niewtasciwych
akcesoriow i czesci zamiennych.

Korzystanie z akcesoridw i czesci zamiennych innych niz zalecane przez
Eppendorf moze mie¢ negatywny wptyw na bezpieczenstwo, dziatanie i precyzje
urzadzenia. Firma Eppendorf nie ponosi odpowiedzialnosci za uszkodzenia
spowodowane uzyciem akcesoridw i czesci zamiennych innych niz zalecane lub
nieprawidtowym uzytkowaniem.

» Uzywaj wytacznie zalecanych przez Eppendorf akcesoriow i oryginalnych
czedci zamiennych.

PRZESTROGA! Ryzyko zmiazdzenia przez ruchome elementy.

» Nie wymieniaj materiatdw zuzywalnych w czasie mieszania.

» Nie wyjmuj statywu Transfer Rack podczas mieszania.

» Przed uruchomieniem procesu mieszania zatéz ThermoTop lub Lid.
» Nie zdejmuj ThermoTop lub Lid podczas mieszania.
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UWAGA! Uszkodzenia z powodu silnych wibracji.
W czasie mieszania z duza predkoscia przedmioty znajdujace sie blisko
urzadzenia moga by¢ przesuwane na skutek drgan powierzchni roboczej i np.
spas¢ ze stotu roboczego.

» Nie stawiaj ruchomych przedmiotéw w poblizu urzadzenia lub odpowiednio
je zabezpiecz.

UWAGA! Uszkodzenie wyswietlacza spowodowane naciskiem
mechanicznym.

» Nie wywieraj nacisku mechanicznego na wyswietlacz.

UWAGA! Uszkodzenie z powodu przegrzania.
» Nie instaluj urzadzenia w poblizu zrédet ciepta (np. grzejnikéw, suszarek
szafkowych).
» Nie narazaj urzadzenia na bezposrednie dziatanie Swiatta stonecznego.

» Zapewnij niezaktocony przeptyw powietrza. Zachowaj odstep wynoszacy
przynajmniej 10 cm od wszystkich otworéw wentylacyjnych.

25 Symbole zagrozen umieszczone na urzadzeniu
Oznaczenie Objasnienie Lokalizacja
Ryzyko oparzenia przez gorace Na termobloku

powierzchnie.

Niebezpieczny punkt » Tyt urzadzenia

» Postepuj zgodnie z instrukcja * Na
obstugi. termobloku
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3 Opis produktu
3.1 Dostarczana przesytka
3.1.1  ThermoMixer F0.5, ThermoMixer F1.5, ThermoMixer F2.0
Liczba Opis
1 ThermoMixer
1 Kabel zasilajacy
1 Instrukcja obstugi
1 TransferRack z pokrywa i instrukcja obstugi

3.1.2 ThermoMixer FP

Liczba Opis

1 ThermoMixer

1 Pokrywa

1 Kabel zasilajacy

1 Instrukcja obstugi

» Sprawdz, czy przesytka jest kompletna.
» Sprawdz wszystkie czesci pod katem uszkodzen w transporcie.

» Aby bezpiecznie przenosi¢ i przechowywac urzadzenie, zachowaj pudetko i
materiaty do pakowania.
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3.2 Wyglad produktu

Rys. 3-1:  ThermoMixer F1.5 (ThermoMixer F0.5 i ThermoMixer F2.0 wygladaja
podobnie)
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Rys. 3-2:  ThermoMixer FP

1 Elementy sterujace 5 Przetacznik zasilania

2 Wyswietlacz 6 Gniazdo przewodu zasilajacego

3 Termoblok 7 Interfejs USB do taczenia z VisioNize
4 Kotki

33 Cechy produktu

Eppendorf ThermoMixer F0.5/F1.5/F2.0/FP umozliwia przeprowadzanie dwéch
podstawowych procedur przygotowania prébki w ramach jednego wygodnego kroku:
Jednoczesnego mieszania i kontrolowania temperatury probki.

« Eppendorf ThermoMixer F0.5: na 24 mikroprobéwki 0,5 mL
(np. Eppendorf Safe-Lock Tubes)

» Eppendorf ThermoMixer F1.5: na 24 mikroprobowki 1,5 mL
(np. Eppendorf Safe-Lock Tubes)

» Eppendorf ThermoMixer F2.0: na 24 mikroprobéwki 2,0 mL
(np. Eppendorf Safe-Lock Tubes)

+ Eppendorf ThermoMixer FP: wszystkie popularne formaty ptytek
(np. Eppendorf Microplates lub Eppendorf Deepwell Plates).
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Kontrola temperatury

» Temperatury od 4 °C powyzej temperatury otoczenia do 100 °C s3 utrzymywane w
sposob ciagty i z duza doktadnoscia.

» Temperatury 37 °C, 42 °C, 56 °C i 95 °C mozna wybiera¢ bezposrednio.
Mieszanie

+ Technologia zapobiegajaca rozlewaniu chroni pokrywe przed zamoczeniem i ogranicza
zanieczyszczenia krzyzowe.

« Eppendorf ThermoMixer F1.5, Eppendorf ThermoMixer F2.0: Czestotliwo$¢ mieszania
mozna wybiera¢ w zakresie od 300 rpm do 1 500 rpm.

» Eppendorf ThermoMixer F0.5, Eppendorf ThermoMixer FP: Czestotliwos¢ mieszania
mozna wybiera¢ w zakresie od 300 rpm do 2 000 rpm.

» Kontrolowane i wydajne mieszanie z uzyciem technologii 2PMix-Control zapewnia
szybkie i doktadne mieszanie nawet najmniejszych objetosci.

» Short Mix: Krotkie, nieskomplikowane mieszanie probki. Proces mieszania jest
kontynuowany z wybrana predkoscia tak dtugo, jak dtugo trzymasz wcisniety przycisk
short.

Lid i ThermoTop

+ Lid zapewnia jednolity rozktad temperatur i chroni probki przez niepozadanym
dziataniem Swiatta.

« ThermoTop zapobiega powstawaniu skroplin na wewnetrznych $ciankach lub
pokrywce probdwki dzigki wykorzystaniu technologii condens.protect.
SmartExtender

» SmartExtender ogrzewa naczynia laboratoryjne niezaleznie od SmartBlock, w drugiej
strefie temperaturowe;.
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4 Instalacja
4.1 Wyboér lokalizacji

Wybierz miejsce dla urzadzenia zgodne z ponizszymi kryteriami:

* Mozliwos¢ podtaczenia do sieci elektrycznej zgodnej z informacjami na tabliczce
znamionowe;j

* Minimalna odlegto$¢ od innych urzadzen i $cian: 10 cm

+ Stot niewpadajacy w wibracje z pozioma, réwna powierzchnia robocza

» Miejsce musi by¢ dobrze wentylowane

» Miejsce jest chronione przed bezposrednim $wiattem stonecznym

0 W czasie pracy musi by¢ zapewniony dostep do wytacznika zasilania i urzadzenia
odcinajacego sieci elektrycznej (np. wytacznika réznicowopradowego).

4.2 Instalacja urzadzenia

Q OSTRZEZENIE! Zagrozenie z powodu nieprawidtowego napiecia zasilania.
» Przytaczaj urzadzenie wytacznie do zrodet zasilania o napieciu zgodnym z
wymaganiami wskazanymi na tabliczce znamionowej.

» Korzystaj wytacznie z gniazdek z uziemieniem, wyposazonych w przewod
ochronny.

» Uzywaj wytacznie dotaczonego kabla zasilajacego.

1. Umiesc urzadzenie Eppendorf ThermoMixer F0.5/F1.5/F2.0/FP na odpowiedniej
powierzchni robocze;j.
Ustaw urzadzenie w taki sposob, aby otwory wentylacyjne na spodzie urzadzenia nie
byty zastawione.

2. Podtacz kabel zasilajacy do gniazda urzadzenia, a nastgpnie podtacz wtyczke do
zasilania.
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5 Obstuga
5.1 Elementy sterujace

o

o o o

| o

(srec ] [[a2c ][ s6c ][ o5c | [tempoff)| j

temp

@
O

5

4 3

5

|
\_ o
8 7 6
Rys. 5-1:
1 Przyciski wyboru temperatury z
diodami LED
2 Przycisk short
Short Mix trwa, dopoki wcisniety jest
przycisk short.
3 Przycisk start/stop
Wcisnigcie przycisku start/stop:
uruchomienie lub zatrzymanie
mieszania/kontroli temperatury
4 Przyciski strzatek speed

Wybor czestotliwosci mieszania

Elementy sterujace Eppendorf ThermoMixer F0.5/F1.5/F2.0/FP

Przyciski strzatek temp
Ustawianie temperatury

Wyswietlacz

Przycisk strzatki menu
Poruszanie sie po menu

Przycisk menu/enter
Otwarcie menu
Potwierdzenie wyboru
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K] 200
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7 6 5
Rys. 5-2: Wyswietlacz Eppendorf ThermoMixer F0.5/F1.5/F2.0/FP

1 Status urzadzenia 5 Czestotliwo$¢ mieszania

.y ) .
= Trwa mieszanie/kontrola temperatury. 6 Biezaca temperatura

2 ThermoTop 7
1 Zatozono ThermoTop.
3Zatozono SmartExtender.

Nastawa temperatury
Po osiagnieciu nastawy temperatury na
wyswietlaczu bedzie wyswietlona tylko
3 Gtosnik jedna wartosc.

41 Gtosnik wigczony.

¥ Gtosnik wytaczony.

4 Blokada przyciskow
o Blokada przyciskow jest wtaczona: nie
mozna zmienia¢ parametrow.
o' Brak blokady przyciskow.

5.2 Wktadanie probowek i ptytek

f OSTRZEZENIE! Ryzyko oparzenia goracym adapterem.

» Nie dotykaj goracego adaptera podczas wyjmowania go z termobloku.

» Odtéz goracy adapter na powierzchnie odporna na temperature za pomoca
narzedzia do wyjmowania.
» Poczekaj, az goracy adapter catkowicie ostygnie.

5.2.1 Wkiadanie probéwek

» Korzystaj wytacznie z zamknietych probowek.
» Wktadaj probéwki do otworéw termobloku na petna gtebokosc.
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5.2.2 Wktadanie ptytki

0 Czujnik wysokosci urzadzenia Eppendorf ThermoMixer FP automatycznie
odroznia ptytki Deepwell i mikroptytki.
» Wktadajac mikroptytki, upewnij sie, ze czujnik wysokosci nie zostat zakryty.
» Uwazaj, aby nie zanieczys$ci¢ czujnika wysokosci.

» Uzywaj wytacznie zamknietych ptytek.

» Whktadaj ptytke, zaczynajac od tylnej
krawedzi. Nastepnie docis$nij jej przdd.
e » Aby zapewni¢ jednorodna kontrole
eopendet temperatury we wszystkich dotkach,

; zat6z pokrywe na termoblok.

Rys. 5-3: 1 - czujnik wysokosci
Eppendorf ThermoMixer FP

53 Kontrolowanie temperatury termobloku

UWAGA! Uszkodzenia elementow elektronicznych na skutek skraplania sie
par.
Jedli urzadzenie zostato przeniesione z zimniejszego do cieplejszego otoczenia,
w jego wnetrzu moga powstac skropliny.

» Po zainstalowaniu urzadzenia odczekaj co najmniej 3 h. Dopiero po tym
czasie podtacz urzadzenie do sieci elektryczne;j.

UWAGA! Uszkodzenia ptytek z powodu zbyt wysokich temperatury.
Mikroptytki polistyrenowe ulegaja stopieniu w temperaturze powyzej 70 °C.
Polipropylenowe ptytki Deepwell deformuja sie w temperaturze powyzej 80 °C.
Zdeformowane ptytki moga sie odtaczyé od termobloku albo moze by¢ ciezko je
odczepic.

» Mikroptytki polistyrenowe mozna ogrzewa¢ do maks. 70 °C.

» Jesli ogrzewasz ptytki gtebokodotkowe do temperatury powyzej 80 °C, nie
przekraczaj czestotliwosci mieszania 1000 rpm.
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UWAGA! Zmiany materiatow zuzywalnych w ekstremalnych temperaturach.
Skrajne temperatury (np. w czasie zamrazania lub autoklawowania) maja wptyw

na materiaty. Zmianie moze ulec ich wytrzymato$¢ mechaniczna, wymiary oraz
ksztatt.

» Uzywaj materiatédw zuzywalnych dostosowanych do wybranego zakresu
temperatur i procedury.

Eppendorf ThermoMixer F0.5/F1.5/F2.0/FP moze kontrolowa¢ temperature w zakresie od
4 °C powyzej temperatury otoczenia do 100 °C.

0 + Jedli na wyswietlaczu miga biezaca temperatura, oznacza to, ze urzadzenie
nie dziata obecnie w trybie kontroli temperatury.

« Kontrola temperatury jest uruchamiana natychmiast po zmianie nastawy
temperatury za pomoca przyciskow strzatek temp.

» Po osiagnieciu nastawy temperatury na wyswietlaczu pojawi sie tylko warto$¢
temperatury.

5.3.1 Kontrola temperatury bez mieszania

1. Aby wytaczy¢ funkcje mieszania, wybierz ustawienie 0 rpm za pomoca przyciskow
strzatek speed (v ponizej 300 rpm lub 4 powyzej 1 500 rpm lub 2 000 rpm).

RES
43T 0
oL

TR

2. Wybierz temperature za pomoca przyciskow strzatek temp.
» Urzadzenie natychmiast uruchomi kontrole temperatury.
- Jesli nastawa temperatury nie zostanie zmieniona, na wyswietlaczu bedzie migac
biezaca wartos¢ temperatury i urzadzenie nie bedzie kontrolowaé temperatury.
3. Aby manualnie uruchomi¢ proces kontroli temperatury, naci$nij przycisk start/stop.
+ Na wyswietlaczu zacznie miga¢ symbol G.
- Wyswietlacz wskazuje biezaca temperature/nastawe temperatury.

5.4 Mieszanie

0 Czestotliwo$¢ mieszania mozna ustawia¢ w skokach co 50 rpm
« Eppendorf ThermoMixer F0.5: 300 rpm — 2 000 rpm
» Eppendorf ThermoMixer F1.5: 300 rpm — 1 500 rpm
» Eppendorf ThermoMixer F2.0: 300 rpm — 1 500 rpm
» Eppendorf ThermoMixer FP: 300 rpm =2 000 rpm
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5.4.1 Mieszanie bez kontroli temperatury
1. Aby wytaczy¢ kontrole temperatury, nacisnij przycisk temp off.

RCIS

o ff 1000

L TP

2. Ustaw czestotliwo$é mieszania za pomoca przyciskow strzatek speed.
3. Aby rozpoczaé proces mieszania, nacisnij przycisk start/stop.
« Na wyswietlaczu zacznie miga¢ symbol 'G.

4. Aby zakonczy¢ proces mieszania, nacisnij przycisk start/stop.
» Na wyswietlaczu zostana wyswietlone ostatnio uzywane parametry.

5.4.2 Mieszanie i kontrola temperatury

1. Wybierz temperature za pomoca przyciskdw strzatek temp.
Urzadzenie natychmiast uruchomi kontrole temperatury.

2. Ustaw czestotliwo$¢ mieszania za pomoca przyciskow strzatek speed.

| el

10037 1000

L TR

3. Aby rozpoczaé proces mieszania, nacisnij przycisk start/stop.
+ Na wyswietlaczu zacznie miga¢ symbol 'G.

« Wyswietlacz wskazuje biezaca temperature/nastawe temperatury i czestotliwos$é
mieszania.

4. Aby zakonczy¢ proces mieszania, nacisnij przycisk start/stop.
« Na wyswietlaczu zostana wyswietlone ostatnio uzywane parametry.
+ Kontrola temperatury jest kontynuowana.

5.4.3 Short Mix
W celu krétkiego mieszania bez kontroli temperatury uzyj funkcji Short Mix.

1. Ustaw czestotliwos$é mieszania za pomoca przyciskow strzatek speed.
2. Przytrzymaj wcisniety przycisk short.
Proces krotkiego mieszania trwa, dopoki wcisniety jest przycisk short.

3. Aby zakonczyé¢ Short Mix, pusc przycisk short.
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55 Menu
5.5.1 Poruszanie sie po menu

Aby zmieni¢ ustawienia, wykonaj ponizsze kroki:

1. @ Aby wejsé do menu, naciénij i przytrzymaj przycisk menu/enter.

2. o Za pomoca przyciskow strzatek wybierz pozadana pozycje menu.

3. @ Potwierdz wybor, naciskajac przycisk menu/enter.

4. o Zmien ustawienia za pomoca przyciskéw strzatek.

5. Aby potwierdzi¢ zmiang, nacisnij przycisk menu/enter.
@ Przed nazwa ustawienia zostanie wyswietlony symbol zaznaczenia.

6. |Aby wyjs¢ z biezacego poziomu menu, wybierz pozycje Back i nacisnij przycisk
menu/enter.

5.5.2  Struktura menu

Pozycje menu i opcje |Opis Symbol na
wyswietlaczu

Key lock (Key lock )

« Key lock on » Nie mozna zmieniaé parametrow. o
* Key lock off » Mozna zmieniaé parametry. o
Volume (Volume) Gtosnosc¢ sygnatu dla komunikatéw btedu jest

zawsze ustawiona w potowie zakresu, niezaleznie

od ustawien gtosnika.

» Wybierz gtosnos¢ gtosnika: i
Volume 1, Volume 2, Volume 3

« Woytaczanie gtosnika: )4
Volume off

Contrast (Contrast) » Ustaw kontrast: [

0 %, 25 %, 50 %, 75 %, 100 %

Service (Service) + Ustaw okres miedzyprzegladowy:

After 500 operating hours

After 1000 operating hours

After 2000 operating hours

No notification

Back: Powrét do wyzszego poziomu menu:
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5.6 Wczytywanie zapisanych parametrow

Za pomoca przyciskow od 37 °C do 95 °C mozna szybko wybra¢ temperature, ktora
bedzie utrzymywana przez urzadzenie przez nieograniczony okres czasu. Aby wytaczy¢
kontrole temperatury, uzyj przycisku temp off.

Temperatura Czestotliwos$¢ mieszania
Przycisk 37 °C 37 °C off
Przycisk 42 °C 42 °C off
Przycisk 56 °C 56 °C off
Przycisk 95 °C 95 °C off
Przycisk temp off off off

» Aby wybrac¢ zapisana wartos¢ temperatury, nacis$nij przycisk bezposredniego wyboru
(od 37 °C do 95 °C).

+ Dioda LED nad przyciskiem zapali si¢ na niebiesko.
+ Na wysSwietlaczu pojawi sie zapisany parametr.

» Aby rozpoczaé kontrole temperatury, nacisnij przycisk start/stop.

» Aby uruchomié¢ jednoczesne mieszanie i kontrole temperatury, ustaw réwniez
czestotliwo$¢ mieszania za pomoca przyciskow strzatek speed .

o Aby przestac korzysta¢ z wySwietlanych parametrow, wybierz inne wartosci
temperatury lub czestotliwosci mieszania.
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[ Oprogramowanie
6.1 Aktualizacja oprogramowania
Warunki wstepne
+ Komputer z Windows 7 lub Windows 10
Wymagane sg uprawnienia administratora.
+ Kabel adaptera VisioNize box
Alternatywnie: Ekranowany kabel USB 2.0 high speed z wtyczkami A i B
1. Wtacz urzadzenie. Odczytaj na wyswietlaczu wersje zainstalowanego oprogramowania.

Wersja zainstalowanego oprogramowania pojawia si¢ na wyswietlaczu podczas
rozruchu.

2. Jesli zainstalowana wersja oprogramowania jest starsza niz najnowsza wersja
oprogramowania, przeprowadz aktualizacje.

3. Pobierz oprogramowanie w formie pliku ZIP ze strony internetowej https:/
www.eppendorf.com/software-downloads/.

4. Otworz plik ZIP.

5. Podtacz urzadzenie do komputera za pomoca kabla USB.
6

7

. Wtacz urzadzenie.
. Uruchom program "Eppendorf_ThermoMixer_Autoupdate.exe", klikajac go
dwukrotnie.
8. Potwierdz, kiedy program zapyta, czy przeprowadzi¢ aktualizacje oprogramowania.
Aktualizacja oprogramowania zacznie sie natychmiast.
9. Poczekaj, az pojawi sie pytanie, czy zamkna¢ program.
Nie przerywaj procesu aktualizacji.
Po zakonczeniu aktualizacji oprogramowania program zapyta, czy chcesz aktualizowac
inne urzadzenia.
10.Jesli nie chcesz aktualizowaé innych urzadzen, odpowiedz nie.
11.Jesli konieczna jest aktualizacja oprogramowania w innym urzadzeniu, podtacz to
urzadzenie.
12.Potwierdz decyzje w oknie dialogowym.
Proces aktualizacji zostanie przeprowadzony ponownie.
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7 Rozwiazywanie problemoéw

Jesli zaden z zalecanych sposobdw nie pomdgt rozwiazaé problemu, prosimy o kontakt z
lokalnym partnerem firmy Eppendorf. Adres do kontaktu mozna znalez¢ na stronie
internetowej www.eppendorf.com.

71 Btedy ogdlne

Objaw/ Przyczyna Rozwiazanie

komunikat

Wyswietlacz Brak potaczenia z siecia » Sprawdz gniazdko elektryczne i
pozostaje elektryczna. zasilacz.

zgaszony. » Wiacz urzadzenie.

Nie jest Wybrana temperatura jest nizsza » Uzywaj urzadzenia w
osiggana niz 4 °C powyzej temperatury chtodniejszym otoczeniu.
nastawa otoczenia.

temperatury.

Dioda LED Powierzchnia styku pomiedzy » Usun zanieczyszczenia z
pokrywy urzadzeniem a termoblokiem jest przedniej czesci pokrywy
ThermoTop nie |zabrudzona. ThermoTop.

zapala sie. » Usun zanieczyszczenia z

wierzchu urzadzenia, zwtaszcza
z okienka z przodu termobloku.

ThermoTop nie
pasuje do
urzadzenia.

* Do termobloku zamocowana
jest pokrywa.

» Podtaczono TransferRack.

» Zatozono SmartExtender.

» Jesli uzywana jest pokrywa
ThermoTop, nie nalezy
montowac pokrywy.

» TransferRack nalezy usunaé,
jesli korzysta sie z ThermoTop.

» SmartExtender nalezy usunaé,
jesli korzysta sie z ThermoTop.

Urzadzenie nie
miesza lub nie
kontroluje
temperatury.

Mozliwych jest wiele przyczyn.

» Skontaktuj sie z lokalnym
partnerem Eppendorf.
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7.2 Komunikaty btedow
Objaw/ Przyczyna Rozwiazanie
komunikat
Komunikat Mozliwych jest wiele przyczyn. 1. Wytacz urzadzenie i odczekaj
btedu 10 sekund.
poprzedzony 2. Wtacz urzadzenie.
kpdem Jesli komunikat btedu pojawi sie
liczbowym. ponownie, skontaktuj sie z

lokalnym partnerem Eppendorf.
SmartExtender |+ Eppendorf ThermoMixer® » Przeprowadz aktualizacje
nie zostat wymaga oprogramowania w oprogramowania.
wykryty przez wersji 3.0.0 lub wyzszej, aby Oprogramowanie mozna
urzadzenie. wykrywaé SmartExtender. pobraé ze strony internetowe;j

Eppendorf.




26

Konserwacja
Eppendorf ThermoMixer® F0.5/F1.5/F2.0/FP
Polski (PL)

8 Konserwacja
8.1 Ustawianie okresu miedzyprzegladowego

Eppendorf ThermoMixer F0.5/F1.5/F2.0/FP umozliwia zdefiniowanie przypomnienia o
koniecznosci serwisu urzadzenia. Aby ustawic¢ okres miedzyprzegladowy, wykonaj
nastepujace czynnosci:
1. W Menu > Settings wybierz pozycje menu Service. Potwierdz wybor przyciskiem menu/
enter.
2. Wybierz okres miedzyprzegladowy za pomoca przyciskdw strzatek menu (po 500,
1000 lub 2 000 godzin pracy).
Aby wytaczyé powiadomienie, wybierz No notification.
Po osiagnieciu wybranej liczby godzin pracy pojawi sie komunikat. Skontaktuj sie z
lokalnym partnerem Eppendorf. Dane adresowe do kontaktu mozna znalez¢ w Internecie
na www.eppendorf.com/worldwide.

8.2 Czyszczenie

ZAGROZENIE! Porazenie pradem spowodowane wniknieciem cieczy.
» Przed rozpoczeciem czyszczenia lub dezynfekcji wytacz urzadzenie i odtacz je
od sieci elektrycznej.
Nie dopuszczaj do wnikania cieczy do wnetrza obudowy.
Uzywaj szczelnie zamknietych probowek i ptytek.
Nie czy$¢ ani nie dezynfekuj obudowy $rodkami w sprayu.

Urzadzenie mozna ponownie podtaczy¢ do sieci elektrycznej dopiero po
catkowitym wyschnieciu z zewnatrz i wewnatrz.

v v v Vv

UWAGA! Uszkodzenia spowodowane przez agresywne $rodki chemiczne.

» Nie dopuszczaj do kontaktu urzadzenia ani jego akcesoriow z agresywnymi
substancjami chemicznymi, takimi jak mocne i stabe zasady, mocne kwasy,
aceton, formaldehyd, weglowodory halogenowane lub fenol.

» Jesli urzadzenie zostato zanieczyszczone agresywnymi substancjami
chemicznymi, natychmiast wyczys$¢ je przy pomocy tagodnego $rodka
czyszczacego.

UWAGA! Korozja wywotana agresywnymi srodkami czyszczacymi i
dezynfekujacymi.
» Nie uzywaj zadnych srodkdéw czyszczacych powodujacych korozje,
agresywnych rozpuszczalnikdéw ani past $ciernych.

» Nie uzywaj laboratoryjnych $rodkéw czyszczacych zawierajacych podchloryn
sodu.

» Regularnie czy$¢ obudowe urzadzenia Eppendorf ThermoMixer F0.5/F1.5/F2.0/FP.
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8.2.1 Czyszczenie urzadzenia Eppendorf ThermoMixer F0.5/F1.5/F2.0/FP

Wyposazenie dodatkowe

- Niestrzepiaca sie $ciereczka.

» tagodny laboratoryjny $rodek czyszczacy na bazie mydta.
* Woda destylowana

1. Wytacz urzadzenie Eppendorf ThermoMixer F0.5/F1.5/F2.0/FP i odtacz je od zasilania.

2. Poczekaj, az urzadzenie ostygnie.

3. Wyczy$¢ zewnetrzne elementy urzadzenia Eppendorf ThermoMixer F0.5/F1.5/F2.0/FP
tagodnym srodkiem na bazie mydta i niestrzepiaca sie Sciereczka.

4. Usun resztki roztworu mydta za pomoca wody destylowane;j.

5. Wysusz wszystkie czyszczone elementy.

8.3 Dezynfekcja/dekontaminacja

A ZAGROZENIE! Porazenie pradem spowodowane wniknieciem cieczy.
» Przed rozpoczeciem czyszczenia lub dezynfekcji wytacz urzadzenie i odtacz je
od sieci elektrycznej.
Nie dopuszczaj do wnikania cieczy do wnetrza obudowy.
Uzywaj szczelnie zamknietych probowek i ptytek.
Nie czy$¢ ani nie dezynfekuj obudowy $rodkami w sprayu.

Urzadzenie mozna ponownie podtaczy¢ do sieci elektrycznej dopiero po
catkowitym wyschnieciu z zewnatrz i wewnatrz.

v v v Vv

Wyposazenie dodatkowe
» Niestrzepiaca sie $ciereczka.
« Srodek dezynfekujacy.

. Wytacz Eppendorf ThermoMixer F0.5/F1.5/F2.0/FP i odtacz go od zasilania.

. Poczekaj, az urzadzenie ostygnie.

. Wyczys¢ urzadzenie.

. Wybierz metode dezynfekcji zgodna z wymaganiami prawnymi i przepisami
stosowanymi w ramach zakresu zastosowania urzadzenia.

5. Wytrzyj powierzchnie urzadzenia niestrzepiaca sie $ciereczka i Srodkiem
dezynfekujacym.

A W N =
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8.4 Dekontaminacja przed wysytka
Jesli urzadzenie jest przekazywane do autoryzowanego Serwisu Technicznego celem

naprawy lub do autoryzowanego dystrybutora celem wyrzucenia, nalezy uwzglednic
ponizsze zalecenia:

OSTRZEZENIE! Zagrozenie dla zdrowia z powodu zanieczyszczonego
A urzadzenia.

1. Przestrzegaj informacji zawartych w certyfikacie dekontaminacji. Jest on
dostepny w formie dokumentu PDF na naszej stronie internetowej (https:/
www.eppendorf.com/decontamination).

2. Zdekontaminuj wszystkie elementy przeznaczone do wysytki.

3. Dotacz do przesytki doktadnie wypetniony certyfikat dekontaminacji.

8.5 Weryfikacja kontroli temperatury

Aby sprawdzi¢ doktadnos¢ kontroli temperatury termobloku, uzyj systemu do weryfikacji
temperatury Eppendorf — jednokanatowego. Doktadny pomiar temperatury termobloku
jest mozliwy dzieki wykorzystaniu czujnika temperatury wbudowanego w urzadzenie
Eppendorf ThermoMixer F0.5/F1.5/F2.0/FP .

Szczegotowy opis weryfikacji temperatury za pomoca systemu do weryfikacji temperatury
Eppendorf — jednokanatowego mozna znalez¢ w odpowiedniej instrukcji obstugi.
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9 Transport, przechowywanie i wyrzucanie
9.1 Transport

PRZESTROGA! Ryzyko urazu z powodu podnoszenia i przenoszenia
A ciezarow.
Urzadzenie jest ciezkie. Podnoszenie i przenoszenie urzadzenia moze
powodowa¢é urazy kregostupa.

» Urzadzenie nalezy podnosi¢ lub przenosi¢ z pomoca odpowiedniej liczby
osob.

» Do przesuwania urzadzenia uzyj urzadzenia transportowego.

» Do transportu urzadzen uzywaj oryginalnych opakowan i zabezpieczen
transportowych.

Temperatura Wilgotnosc Cisnienie

powietrza wzgledna atmosferyczne
Transport ogoiny -25°C-60°C 10 % -75 % 30 kPa - 106 kPa
Transport lotniczy -40°C-55°C 10 % =75 % 30 kPa =106 kPa

9.2 Sktadowanie

Air temperature Relative humidity  |Atmospheric
pressure
In transport packing -25°C-55°C 10 % - 95 % 70 kPa — 106 kPa
Without transport -5°C-45°C 10 % - 95 % 70 kPa — 106 kPa

packing
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9.3 Wyrzucanie
Wyrzucajac produkt, przestrzegaj obowiazujacych regulacji prawnych.

Informacja dotyczaca wyrzucania urzadzen elektrycznych i elektronicznych we
Wspdlnocie Europejskiej:

W obrebie Wspélnoty Europejskiej wyrzucanie urzadzen elektrycznych jest requlowane
przez krajowe przepisy oparte na Dyrektywie UE 2012/19/UE dotyczgcej zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego (WEEE/ZSEE).

Zgodnie z tymi regulacjami urzadzenia dostarczone po 13 sierpnia 2005 roku w ramach
relacji miedzyfirmowych, do ktorych zalicza sie ten produkt, nie moga by¢ gromadzone
tacznie z odpadami komunalnymi lub pochodzacymi z gospodarstw domowych. Sa one w
zwiazku z tym oznaczane nastgpujacym symbolem:

Poniewaz przepisy dotyczace wyrzucania odpadéw moga sie réznié¢ w krajach UE, aby
uzyska¢ dalsze informacje skontaktuj sie z dostawca.
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Parametry zasilania

100 V-130V £10 %, 50 Hz - 60 Hz
220V -240V £10 %, 50 Hz - 60 Hz

Pobo6r mocy

Maksymalnie 200 W

Kategoria przepieciowa

Stopien zanieczyszczenia

2

Klasa zabezpieczenia

10.2  Waga/wymiary

Szerokos¢ 20,6 cm (8,1 in)
Gtebokosc 30,4 cm (12,0 in)
Wysokos$¢ |Eppendorf ThermoMixer F0.5 16,3 cm (6,4 in)
Eppendorf ThermoMixer F1.5 17,0 cm (6,7 in)
Eppendorf ThermoMixer F2.0 17,0 cm (6,7 in)
Eppendorf ThermoMixer FP 16,4 cm (6,5 in)
Ciezar Eppendorf ThermoMixer F0.5 6,2 kg (13,7 Ib)
Eppendorf ThermoMixer F1.5 6,3 kg (13,9 1b)
Eppendorf ThermoMixer F2.0 6,3 kg (13,9 Ib)
Eppendorf ThermoMixer FP 6,1 kg (13,4 1b)

10.3 Warunki otoczenia

Otoczenie

Do uzytku wytacznie wewnatrz pomieszczen

Temperatura otoczenia

5°C-40°C

Wilgotnos¢ wzgledna

10 % - 90 %, brak skraplania

Cisnienie atmosferyczne

79,5 kPa - 106 kPa
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10.4 Parametry robocze

10.4.1 Kontrola temperatury

Zakres kontroli temperatury

1°C-100 °C, zmieniana w skokach co 1 °C
Minimum: 4 °C powyzej temperatury otoczenia

Maksimum: 100 °C

Doktadnos¢ temperatury

Nastawa temperatury

Nastawa temperatury

20°C-45°C <20°Club>45°C
Eppendorf ThermoMixer F0.5 |+0,5 °C +0,5 °C
Eppendorf ThermoMixer F1.5 |+0,5 °C +0,5 °C
Eppendorf ThermoMixer F2.0 |+0,5 °C +0,5 °C
Eppendorf ThermoMixer FP |+1,0 °C +4,0 °C
Jednolito$¢ temperatury Nastawa temperatury Nastawa temperatury
dotyczy wszystkich pozycji 20°C-45°C <20°Club>45°C

termobloku

Eppendorf ThermoMixer F0.5/
F1.5/F2.0/FP

+0,5 °C

+1,5°C

Tempo ogrzewania
Eppendorf ThermoMixer F0.5
Eppendorf ThermoMixer F1.5
Eppendorf ThermoMixer F2.0
Eppendorf ThermoMixer FP

15 °C/min
11 °C/min
13 °C/min
18 °C/min

Zmiany temperatury w wypetnionych probdwkach

nastepuja wolniej.

0 Tempo ogrzewania i ochtadzania odnosi sie wytacznie do okreslonego

termobloku i moze sie zmienia¢ w zaleznosci od poziomu napetnienia probowek.
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10.4.2 Mieszanie

Czestotliwo$¢ mieszania moze by¢ ustawiana w skokach co 50 rpm

Eppendorf ThermoMixer F0.5 300 rpm =2 000 rpm

Eppendorf ThermoMixer F1.5 300 rpm =1 500 rpm

Eppendorf ThermoMixer F2.0 300 rpm =1 500 rpm

Eppendorf ThermoMixer FP 300 rpm =2 000 rpm

10.5 Interfejs

Interfejs USB Do podtaczania do VisioNize i aktualizacji
oprogramowania z uzyciem Eppendorf
ThermoMixer Autoupdate.
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